dla przemystu
piekarniczego
| cukierniczego



MILLBAKER

Millbaker to wiodacy francuski producent
rozwigzan sktadnikow dla przemystu
piekarniczego i cukierniczego.

Ofertuje korektory mtynarskie, polepszacze do pieczywa, mieszanki i
premiksy do pieczywa, ciastek lub ciastek.

Proponuje rowniez rozwigzania dostosowane do potrzeb klienta w
zakresie:

Analizy fizykochemicznej i reologicznej pszenicy i maki

Kontroli pieczenia chleba

Doradztwa i diagnostyki pszenicy i mgki, rekomendacji rodzaju pszenicy
Pomocy technicznej

Wsparcia marketingowego

Szkolenia




POLITYKA CSR

MILLBAKER przywigzuje ogromng wage do ludzi i
Srodowiska. Dlatego tez wdrozona zostata
polityka spotecznej odpowiedzialnosci biznesu
(CSR).

Od 2014 opiera sie na 5 podstawach:

e Satysfakcja klienta

e Ochrona srodowiska

e Rozwdj lokalny i zwiekszenie atrakcyjnosci
terytorium

e Uczciwe praktyki rynkowe i odpowiedzialne
zakupy

e Rozwdj kapitatu ludzkiego

POLITYKA JAKOSC|

Jakos$c¢ i bezpieczenstwo zywnosci sg w centrum
naszych zainteresowan, aby zapewni¢ Panstwu
petng satysfakcje.

Posiadamy certyfikaty:

e |FS (International Food Standard)*, aby
spetni¢ wymagania jakosciowe na rynku
francuskim i na rynkach do ktoérych
eksportowane sg produkty.

e ECOCERT certyfikat rolnictwa ekologicznego.

EFEKTYWNE NARZEDZIA
PRODUKCII

MILLBEKER posiada 3 linie produkgji
dostosowane do wszystkich wymagan Klienta:

e POSTEPOWANIE Z ALERGENAMI
e ELASTYCZNOSC
e WORKOWANIE OD 5 DO 25 KG

| PAKOWANIE W BIG BAGI



CENTRUM TECHNICZNE
Dziat Badan i Rozwoju

Dziatania w tym obszarze skupiajg sie wokot
nastepujacych tematéw:

e Praca organoleptyczna : Zwiekszenie
potencjatu sktadnikéw w celu opracowania
nowych palet sensorycznych. (np. specjalne
pieczywo o nowych teksturach i smakach,
produkty inkluzyjne itp.)

¢ Praca technologiczna : Praca nad
wiasciwosciami technologicznymi sktadnikow
i ich zastosowaniem w wypieku chleba (np.:
rozwijanie miekkosci lub konserwowanie
produktéw okreslonymi enzymami) .

¢ Innowacje : Opracuj innowacyjne formuty,
ktére wyprzedzajg trendy rynkowe.

e (np. opracowanie produktow Clean Label bez
dodatkow i konserwantéw, opracowanie
preparatow bezglutenowych itp.)

Piekarnia testowa

Celem piekarni jest rozwoj i kontrola kazdej receptury w
warunkach zblizonych do warunkéw w laboratoriach
rzemieslniczych i przemystowych.

Laboratorium analiz fizykochemicznych

W tym dziale przeprowadzane sg analizy szyte na miare i
dostosowane do potrzeb klienta, przy uzyciu
wysokowydajnego sprzetu, ktéry ewoluuje wraz z
potrzebami biznesu.

Kazdego roku przeprowadza sie ponad 5000 analiz
pszenicy i maki w celu monitorowania jakosci pszenicy i
maki i powtarzalnosci.



Smaczne dodatki do ciast
i pieczywa.

Mieszanka do wypieku chleba
z roslin straczkowych (zielona
soczewica, groch tuskany,
Ciecierzyca i soja).

Chrupigca mieszanka bogata
w sktadniki odzywcze z duzg
zawartoscig btonnika.

Mieszanka do wypieku
bagietki zamarantem, chia,
komosg ryzowa i nutami
miodu.

NASZE MARKI

Unikatowy produkt
z kietkami nasion
pokrytymi kremowym
zakwasem.

Mieszanka w 100% z
naturalnych sktadnikow,
do pieczywa z nasionami o
niskim indeksie glikemicznym
dla diabetykow.

Mieszanki do wypieku
tradycyjnego francuskiego
cukiernictwa.

Mieszanka do wypieku
bagietki z Inem.

Mieszanki do wypieku
francuskiego piekarnictwa.

Ekologiczna mieszanka w
100% z naturalnych
sktadnikéw, do pieczywa z

nasionami o niskim indeksie
glikemicznym dla diabetykdw.

Zaawansowane
rozwigzania polepszaczy
do pieczywa i ciast.

Bezglutenowe, bezlaktozowe
produkty piekarnicze.



Zaawansowane
rozwigzania polepszaczy
do pieczywa i ciast

Gama RHEOL zabezpiecza prace niezaleznie od metody produkcji, dla
chlebow zwyktego i specjalnego, produkty pot-cukiernicze i cukiernicze.

RHEOL to gwarancja efektywnosci, wydajnosci i powtarzalnosci produkty.

Rhéol total clean label 1%
KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
XXXX 1% 10 KG
100% clean label

Obrabialnos¢, tolerancja i dobra objetosc. Rh

Rhéol tech 1% LA SOLUTION INGREDIENTS
KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
XGR22 0,5% 10 KG

Specjalnie opracowany do wypieku chleba z metoda
bezposrednia. Bez emulgatoréw oprdécz kwas askorbinowy.
Tolerancja i dobra objetos¢ pieczywa.

Rhéol pouss'liss

KOD DOZOWANIE = PAKOWANIE
RPL10 1% 10 KG Améliorant

de panification
Specjalnie opracowany do wypieku chleba z metoda

blokowania ciasta 24-48 godz.
Tolerancja, przeciw pecherzykom, dobra objetos¢ i chrupkosé

Efficacité & Performance

Rhéol' artic
KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
RAR10 0,75-1,5% 10 KG

Specjalnie opracowany do wypieku wszystkich rodzajoéw pieczywa.
Tolerancja, przeciw pecherzykom, dobra objetos¢ i aktywnos¢ fermentacyjna
100% skutecznosci!

Gama Rhéol zagwarantuje komfort pracy w piekarni
ograniczajac rozpraszanie czasteczek maki w powietrzu.



NOWOSCI

Chleb prozdrowotny Diabémix

Gotowy do uzycia mix do wypieku smacznego pieczywa z chrupigcymi
nasionami o obnizonej zawartosci weglowodanoéw i niskim indeksie
glikemicznym.

Ze wzgledu na swoje wtasciwosci chleb diabémix® moze by¢ zalecany
przez lekarza w diecie dla niektorych diabetykow:

¢ Niski Indeks Glikemiczny (43)*
* Zmniejszona zawartos¢ weglowodanow
e Zrodto biatka
¢ Bogate w btonnik
* W poréwnaniu z klasycznym biatym chlebem

Mieszanka zawiera wszystkie sktadniki, wystarczy doda¢ wode i
postepowac zgodnie z przepisem.

100% naturalnych sktadnikow

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
DIA15 100% 15 KG

Butka wiedenska

Mieszanka do produkgcji chleba wiedenskiego,
butek, bagietek...

Butka wiedenska rozptywa sie w ustach !

e Francuski smak

e Miekki miekisz

e Na stodko i na stono
Chleb wiedenski mozna jes¢ lekko opiekany na
$niadaniu lub jak przekgske na podwieczorek.
Réwniez wychodzi fantastycznie jako kanapa na
szybki i smaczny obiad!
Zastosuje dodatkowo jako grzanki do Twojego
stodko-kwasnego aperitifu!

Do kazdego pora dnia, butka wiedenska jest przy
Tobie!

KOD DOZOWANIE  PAKOWANIE

FVI63 100% 15 KG



NOWOSCI

Chleb proteinowy Fabacée

Fabacée to wykwintna mieszanka do robienia chleba i bagietek z roslin
strgczkowych.

Mieszanka zawiera 4 rosliny strgczkowe (zielona soczewica, groch
tuskany, ciecierzyca i soja), zboza i nasiona.

100% NATURALNYCH SKEADNIKOW

100% biatka roslinne
Fabacée nie zawiera kwasu askorbinowego i emulgatoréw.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
BFA15 100% 15 KG

Chleb kasztanowy - Smak
Korsyki

Mieszanka do przygotowania specjalnego pieczywa z kasztanami,
figami i orzechami laskowymi.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
BCFN43 100% 15 KG




BAGIETKI

Belle Dame 10%

Premiks do przygotowania tradycyjne;
francuskiej bagietki w 2 godziny metoda
bezposrednig z szybkim i prostym
procesem.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
XSTO1 10% 25 KG

Pepsane

Bagietka Pepsane zawiera make i siemie Iniane , ktére sg bogate
w Omega 3, niezbedne dla cztowieka kwasy ttuszczowe o
naukowo udowodnionych korzysciach.

Bagietka zawiera kombinacje 5 nasion o zréznicowanej
konsystencji i smakach, w tym nasion konopi. Chrupiaca
konsystencja, z delikatnym smakiem przypraw, zachwyci
najbardziej wymagajgce podniebienia.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
FPE15 100% 25 KG

Belle Vinette

La Belle Vinette bierze swojg nazwe od berberysu, matej
czerwonej jagody o pikantnym, stodko-kwasnym smaku. Dzieki
unikalnemu potgczeniu czerwonych owocoéw, w tym berberysu,
syropu klonowego i pestek dyni, La Belle Vinette jest niezwykle
smaczna.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
MBV10 100% 10 KG



FITNESS

Bagietka Fitness EDONA

Bagietka w stonecznych kolorach, z wykwintna
mieszanka nasion chia, dyni, stonecznika i brgzowego
Inu. Nasiona te zapewniajg chrupkos¢ i korzysci
odzywcze, w tym nasiona chia i Inu znane z bogactwa
przeciwutleniaczy i kwaséw omega 3.

Oryginalna receptura opracowana bez emulgatora,
idealna do robienia bagietek.

Edona zachwyci wszystkich mitosnikéw przekasek.

Gotowa do uzycia mieszanka do produkcji bagietek
z chia i peskami dyni.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
BED99 100% 15 KG

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
MFN10 100% 10 KG

Chleb Fitness FIT'N FlIZ

Niezwykle zrownowazone pieczywo z zurawing,
jagodami goji i lis¢mi zielonej herbaty.

Posiada cenne skfadniki odzywcze:
e bogaty w btonnik

e zrédto witaminy B1 i B8
e zrédto magnezu




Smak Francji

Pyszne Francuskie Magdalenki

To magiczne wybuchajgce magdalenki. Anglicy mogliby nazywac¢
je yellow submarine :-) Klasyczny francuski deser o delikatnym
biszkoptowym smaku. Idealne do kawy lub do $niadaniéwki
dzieciecej.

Mieszanka + woda + masto = ciasto gotowe do pieca!
Dodatkowo nasze magdalenki trzymajg dtugo swiezosc.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
FMADS 100% 5KG

Financier

Migdatowa mieszanka do sporzadzania wyjgtkowych
ciasteczek Financier, ktore ksztatltem przypominaja sztabke
ztota. To cudownie wilgotne mate ciasteczka, z rozkosznie
chrupigcym wierzchem.

Klasyczny francuski smak!

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
FFI05 100% 5KG

Ztote ciasto

Z mieszanki biszkoptowej mozna przygotowac m.in. babki,
magdalenki, muffiny. Jesli dodasz bakalie mozesz przygotowac
keks.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
FPJO5 100% 5KG



Smak Bretanii

Nalesniki Bretonskie na stono

Niezwykte w smaku nalesniki prosto z Bretanii. Mieszanka
do sporzadzania nalesnikdw z maki gryczanej, mogg by¢
podawane z réznymi wytrawnymi nadzieniami.

Nazwa francuska Galettes bretonnes.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
FCS05 100% 5KG

Nalesniki Bretonskie
na stodko

Mieszanka do sporzadzania nalesnikéw na stodko.
Nalesniki sg delikatne, miekkie i lekkie, tak smaczne, ze nie
potrzebujg juz wiasciwie zadnych dodatkéw.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
FCFO5 100% 5KG

Kruche ciasteczka
Bretonskie

Mieszanka do wyrobu kruchego ciasteczka
w stylu bretoniskim.
Ciasteczka sg niezwykle kruche i maslane w smaku.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
FSBO5 100% 5 KG



Przekaski

B'el Snack

Mieszanka do produkcji przekasek typu:
bajgle, buncle, precle.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
BBS10 100% 5KG

Burger

Gotowa do uzycia mieszanka do produkcji puszystych burgeréw.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
BBUR1 100% 15 KG

Keks na stono

Gotowa do uzycia mieszanka do produkgji
kekséw na stono.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
FCSAS 100% 5 KG



Dodatki do ciast i pieczywa

Verano

Mieszanka sktadajgca sie z pestek dyni, komosy ryzowej, bazylii,
czarnego pieprzu, czosnku i nasion stonecznika ,do wyrobu
pieczywa.

Verano to smak lata i sloncal

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
BVNO5 * Wiadro 5 KG

*Mieszanke Baker Verano wymieszac z oliwg z oliwek (60 g oliwy na 100 g Baker
Verano), nastepnie dodac do ciasta pod koniec wyrabiania (160 g mieszanki Verano
z oliwg na 1 kg ciasta) wszystko mieszac przez 3 minuty na duzych obrotach.

Kipic pikantny

Zastosowanie do wyrobu pieczywa specjalnego o pikantnym
smaku. mieszanka przypraw zawiera: sezam, bazylie, pomidor i
czerwony pieprz.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
BKP25 * Wiadro 2,5 KG

*Zalecane dawkowanie:

Do maki: 8 do 20% wagi maki w zaleznosci od pozgdanej intensywnosci.
Do ciasta: od 50 do 150 g na kg ciasta w zaleznosci od pozgdanej
intensywnosci.

Garrimande - Smak Witoski

Aromatyczna mieszanka suszonych warzyw z pomidorami i zi6t
prowansalskich, przeznaczona do wyrobu specjalnego pieczywa,
pizzy, focaccii itp....

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
BGAO3 * 3 KG

*Zalecana dawka wynosi od 5% do 8% wagi ciasta.



Dodatki do ciast i pieczywa

Castelline

Mieszanka przypraw do pieczywa na bazie:

Oliwki czarne (oliwki, mgka ryzowa, sol) -

Nasiona czarnuszki

Suszone ptatki pomidorowe

PSZENNY zakwas dewitalizowany

Zaatar (tymianek, oregano, sumak, sOl, olej
rzepakowy)

Maka PSZENNA SLODOWANA

e (Czosnek.

KOD  DOZOWANIE PAKOWANIE

*Pod koniec procesu wyrabiania dodac Baker Castelline
) w ilosci 8 do 10% wagi ciasta.
BCAOS * Wiadro 5 KG Mieszac¢ przez 3 minuty na szybkich obrotach.

Moc kietkow do pieczywa

Cerminov |I'Original -
Moc 4 kietkdw w zakwase pszennym

Innowacyjne rozwigzanie, ktére powstaje z potgczenia 4 kietkujgcych
nasion pszenicy, zyta, soczewicy i konopi, ktére sg nastepnie pokrywane
dezaktywowanym kremowym zakwasem pszennym. Dzieki procesowi
kietkowania nasiona zb6z zachowujg witaminy i mineraty.

Zakwas z kietkami dodaje sie bezposrednio do ciasta pod koniec
wyrabiania, nie modyfikujac tradycyjnej receptury.

Zastosowanie do wyrobu bagietek, pieczywa tradycyjnego, pieczywa

razowego.
KOD DOZOWANIE PAKOWANIE
GERV05 20% Wiadro 5 KG

Germinov SEIGLE GERME
Moc kietkdw w zakwasie zytnim

Produkty Germinov cechuje niespotykana dwoisto$¢ smakow tgczgca
okragte i roslinne nuty kietkujgcych nasion z pikantnymi i stodowymi
posmakami zakwaséw. Kietkowanie zmienia strukture i teksture nasion,
ktore stajg sie nasycone sktadnikami odzywczymi.

Te cechy sprawiajg, ze pieczywo wypiekane na naszych zakwasach ma
bardzo charakterystyczne i zaskakujace profile wizualne i smakowe.

KOD DOZOWANIE  PAKOWANIE
GSGO5 20% Wiadro 5 KG



SMAKI Francusko - Polskie

Maslana Krolowa Brioszka
Clean Label

Smak Francji!

Produkt premium dla smakoszy :

e Unikalny maslany smak

e Delikatny miekisz

e Bez emulgatorow

e Dlugo utrzymuje Swiezos¢

Mieszanka tatwa w uzyciu.

Zagwarantuje wtasciwg konsystencje i wyglad Twoich
wypiekow.

KOD DOZOWANIE  PAKOWANIE
XPOO1 100% 15 KG

MILLKER
Chleb ze zbdz i ziaren

Smak Polski!

Premiks zb6z i nasion do wyrobu chleba zbozowego z ziarnami.
Zawiera m.in. magke pszenng, sezam, ziarnia stonecznika, siemie
Iniane brazowe, siemie Iniane ztote, gluten pszenny, make zytnig,
make jeczmienng, make owsiang, stéd pszeniczny palony, make
pszenng stodowa.

KOD DOZOWANIE PAKOWANIE

XXXX 25% 25 KG






